


Salads and Sides er lig med profitable salater og sma-
retter med masser af smag. Du serverer dem nemt som
hovedmaltid eller som lette retter. De kan let kombineres
med den avrige menu og giver variation til salatbaren.

Find dine nye storsaelgere blandt vores
#TASTEBUDDIES, #SALATER og #KOLDE SALATER!

Vi byder pa gode salater og dressinger. Her finder du
uimodstaelige kolde salater til baguette, wraps og
bagte kartofler. Et andet speendende bekendtskab er de
anvendelige "taste buddies”. De er nemme at tilberede
og servere, uanset om du driver en restaurant, en café
eller et frokoststed.
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Ved at fokusere mere pa smagssaetning og ved at
teenke lidt uden for boksen skaber du mulighed for at
servere koldellslalater, som forstaerker dit sortiment.

Vores kolde salater kreever ikke et avanceret kekken.
De er enkle at lave, men giver en stor smagsoplevelse.
Perfekt tilbeher til hovedretter, wraps, salatbaren, bagte
kartofler eller til dine smaretter.




/// R E ] [': R M E D 2009 Rejer, hele Smag salsaen til med krydderiblanding eller

200g Santa Maria Rio Grande Salsa karrypasta, og tilsaet rejer, sukkeraerter og
R @ D K A R R \{ 50g  Sukkereerter, strimlede forarslag.
50g Forarsleg i tynde skiver

10g Santa Maria Paneng Red Curry Spice Mix

TIPS! Tilsaet sma stykker mango eller anden

ller 15 ta Maira R Past . . . .
10 PORTIONER eller15 g Santa Maira Red Curry Paste frisk frugt, sa du giver blandingen et frisk og
efter smag .
frugtigt touch.
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10 PORTIONER

/1 GRILLET TUNFISK MED
(LTRON 06 DILD R VALG

200g Fersk eller grillet tunfisk Pil tunfisken i store stykker. Skeer agurken ud, og skeer kal og —_—
100g Cremefraiche piquillo i strimler. Vend alle ingredienserne i cremefraiche, og

50g Agurk, udkernet og skaret i tern smag til med krydderierne.
100 g Hvidkal i strimler
509  Santa Maria Peperone Piquillo, strimlet TIPS! Cremefraichen kan skiftes ud med yoghurt, hvis du ensker TUN r
Santa Maria Lemon & Dill
Santa Maria Rock Salt
Santa Maria Tellicherry Black Pepper

en friskere og lettere smag.
VARIATION! Du kan sagtens skifte tunfisken ud med varmroget laks.



10 PORTIONER

[I1106- 06
SENNEPSCHILTCRUTNEY

2 stk. Hvide eller gule log

100g Santa Maria Chili & Garlic Sauce Sriracha
50g Dijonsennep

50g Tomatpuré

8g Santa Maria Sennepsfrg, brune

Bland alle ingredienserne til en steerk og krydret
chutney. Chutney passer til al indisk mad og er

godt til pelseretter.

TIPS!
Hvorfor ikke servere chutneyen sammen

med pelse i naanbred?




10 PORTIONER
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200g Santa Marla éarbanzo Bean§ “
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100g Ag, kogte '-", ¥
50g Agurk, udkernet og skaret|tern \A § & L
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50g Santa Maria Peperone quulﬂ" rlrﬁ

100g Santa Maria Hot Mexican Sauce : .
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300g Hvidkal, skaret i tynde strimler

\a.

300g Varmreget laks, renset, smuldret

DRESSING:

200g Santa Maria Sweet Chili Sauce
300g Smereost, fx Philadelphia
30g Limejuice

35g Santa Maria Wasabi & Sesame

Rer smereosten ud i Sweet Chili Sauce og limejuice, tilsaet
krydderier samt ovrige ingredienser. Bland ingredienserne
til en cremet salat. Laksesalaten passer god til wraps,
bagte kartofler og baguette.







10 PORTIONER

1146 &
BACONSALAT

/g, kogte

Bacon, spredstegt

Cremefraiche

Mayonnaise

Tomat, udkernede og hakkede
Santa Maria Kapers

Santa Maria Tellicherry Black Pepper
Santa Maria Rock Salt

Kog seggene i ca. 7 minutter. Kol dem af i
vandet, pil dem, og skeer dem i store stykker.
Steg baconen, sa den bliver spred, og hak
tomaterne. Bland cremefraiche, mayonnaise
og chipotlesauce. Vend de andre ingredienser
i, og smag til med salt og peber.

TIPS! Du kan variere smagen ved ogsé at
tilseette Santa Maria Sundried Tomatoes.

/// R 0 A S X B E E F‘\ 200g Roastbeef, strimlet + Bland alle ingredienserne, og smag til
- ' '100g Avocado, i tern " med salt og peber.

0 (:] [ H '[ P 0'{ |_ E 100 g Tomat, udkernet, hakket

v T — 50g Bladselleri, strimlet e A . TIPS: Redleg syltet i redvinseddike
10 PORTIONER M A \{ 0 N N A I S E 50g Santa Maria Chipotle Sauce . og stjerneanis er perfekt som topping
Santa Maria Rock Salt .
( til roastbeefsalaten i en baguette

Santa Maria TeI|icherry Black Pepper. -

eller: bagel. = lr1
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Interessen for grennere og lettere retter
har aldrig vaeret storre. Derudover er efter-
spergslen pa snacks steget de seneste ar,
fordi mange godt kan lide at smaspise i
lebet af dagen og mellem hovedmaltiderne.
Dette har skabt et stigende marked for
lettere retter, som er enkle at tilberede og
servere — hvilket giver dig nye muligheder
for fortjeneste.

Vores store markedsundersogelse* af den
voksende street food-trend har vist, hvor
steerkt den har pavirket restauranternes
udbud og kommercielle muligheder. For-
brugerne lokkes af nye, speendende smage
og en anderledes made at indpakke og
servere maden pa. Derudover er de villige
til at betale mere, fordi maden vurderes
hgjere og snarere ligestilles med restau-
rantudbud end fastfood. Vegetariske og
gronne alternativer landede i top 5 blandt
de mest populeere street food-retter.

Med det i baghovedet har vi udarbejdet
konceptet Salads and Sides. Det skal vaere
enkelt at tilbyde attraktive og grennere al-
ternativer samt veere let at variere, tilpasse
og felge efterspergslen. Prov konceptet,
og laer dine nye spzendende taste buddies
at kende.

* Street Food Report 2014, markedsun-
dersogelse udfert af Allegra Food Strategy
Forum pa ordre af Santa Maria.







GRQNSAGER

60 g_'. Santa Maria Garam Masala Spice Mix
40 g Olie

2 stk. Citroner, skares i bade

2 stk. Squash, i tern

2 stk. © Auberginer, i tern

2 stk. Redlog, skaret i bade

2 stk. Rode peberfrugter, i tern

1 stk. - Blomkalshoved, i sma buketter
4 stk. Fed hvidleg, hakkede

200 g Cocktailtomater, halverede
100 g Cashewngdder, usaltede

MADHAVRE:
7dl Vand
500g Madhavre, ra
% tsk. Salt +f

Lzeg alle grensager pa en plade, undtagen
tomater, hakket hvidlog og nedder.

Bland med olie og krydderiblandingen.
Lzeg citronbadene lidt for sig, sa de er
nemme at tage fra senere.

Bag gronsagerne i ovnen pa 225 °C i ca.
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10 minutter. Tag grensagerne ud, vend dem og
tilseet tomaterne og nedderne, bag blandingen
yderligere i ca. 5 minutter. ey
Kog madhavren efter anvisningen pa pakken.
Bland madhveden med gronsagerne, pres
saften fra de bagte citronbade hen over.

TIPS!
Det er godt med raita til denne salat.




MATTENDE 0G SUPER AWESUM

Interessen for salater har aldrig veeret sterre — men salat som hovedret fortjener mere. Bedre struktur, blanding og smag! Vi besluttede os
for at genopdage salaten for dig og faldt over nogle enestdende smage pa vejen. Grillede grensager med indisk Garam Masala eller cremet
kartoffelsalat med benner og Chili & Mango. Vores salater er enkle, men raffinerede og lette at tilpasse efter din kekkenindretning eller dine
geesters praeference for fug|, fisk eller det, der ligger midt imellem. Kort sagt: kreative, farvesteerke salater, som garanteret smager af mere!

(REME]
CARTOFFELSALAT
cree o MED ETSTRESE
AF MEXTCO

1 kg Kartofler, kogt, i tern

300g Majs

250 g Santa Maria Pinto Beans

150 g Gren peberfrugt, i tern

120 g Santa Maria Sundried Tomatoes

DRESSING:

45g  Santa Maria Chili & Mango Seasoning Mix
300g Yoghurt, naturel

50g Mayonnaise

20g Vand

Bland dressingen sammen, tilszet alle de evrige
ingredienser, og bland det til en cremet kartoffelsalat.
TIPS! Serveres gerne med koldt, udskaret charcuteri.

NUDELSALAT MED Q
TERIYAKT

10 PORTIONER

600 g Santa Maria Asian Egg Noodles DRESSING:

400g Raddiker, i stave 600 g Santa Maria Teriyaki Sauce

400 g Kidneybenner, fra dase 59 Santa Maria Red Hot Chili Flakes
150 g Grenne edamamebonner 3g Salt

150g Agurk,itern 60g Limejuice

200g Redleg, itynde skiver

Kog nudlerne efter anvisningen pa pakken, og lad dem kele af. Bland
ingredienserne til dressingen. Bland forsigtigt grensager og nudler

sammen, og vend til sidst dressingen i.




10 PORTIONER

NORDISK
SUMMERSALAT

500g Byggryn, ra (ca. 1000 g kogt)
250g Asparges, blancherede

150 Sukkereerter, blancherede
80g Salatleg, strimlet

60g Radiser, i skiver

100 g Rucolasalat, grofthakket
250g Salatost, smuldret

100g Jordbeer, i kvarte

DRESSING:
50g Balsamico
40g Olivenolie

20g Santa Maria Scandinavian Forest, kveernet

Kog byggrynene efter anvisningen pa pakken, og lad dem kele
af. Bland alle grensagerne og dressingen i. Drys med jordbzer
og salatost.

10 PORTIONER

YALAT
“KIMCHI-STYLE

2 stk. Kinakal, groft strimlede

50g Santa Maria Sambal Oelek

2 stk. Fed hvidleg, pressede

6g Santa Maria Ingefaer, malet
10g Sesamolie

20g Santa Maria Sesamfre, hvide
30g Rapsolie

30 ml Vineddike

79 Salt

20g Sukker

Skeer kélen i brede strimler. Bland den med

de ovrige ingredienser til en saftig salat. Lad
salaten sta koldt. Det er en god idé at tilberede
den dagen fer, den skal spises.
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FAN\AS“SKSMAGISMA\“E KV ARNE P P AN

¢ bare bedre! stil kvaernene ud, R i il ) A N
v kvaerne krydderier hen over L S , f b
gshyheder: gcandinavian h L I

g Chicken & Steak. ' : SK.,P

. iy =

Nymalet smage

og lad dine gaester sel
salater 09 smaretter. 3 sma
/ prest, Coriander & Chilio

: STYLING ALALTALY P ey k
¢/ Salatbaren tager sig godt ud o der setter g s .
€ | gron-hvid-rede farver - St feenser.
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: te retter du kan variere din salati:uffet med













KRYDDERIER

Chili & Mango Seasoning Mix

1 liters stredaser

Chilipeppar Red Hot Flakes

1 liters strodaser

Ingefaer, stodt

1 liters strodaser

Ingefeer @kologiske & Fairtrade

1 liters strodaser

Sesamfrg, brune

1 liters stredaser

Sesamfreg, hvide

1 liters stredaser

Rock Salt

Kvaerne

Scandinavian Forest

Kveerne

Tellicherry Black Pepper

Kveerne

Lemon & Dill Spice Mix

Stredase 0,44 L

Wasabi & Sesame

I LAGE

Strodase 0,44 L

Kapers, Capotes i eddike

1600 g / 1000 g

Plastspand

Kapers, Non Pareilles i eddike

SAUCER

1600 g / 1000 g

Plastspand

Chipotle Sauce

Squeezebottle

Mexican Hot Sauce

Squeezebottle

Sweet Chili Sauce

Squeezebottle

Teriyaki

TEX MEX

Squeezebottle

Garbanzo Beans

2550g /1530 g

Dase

Pinto Beans

2550 g /1530 g

Dase

Rio Grande Salsa

THAI/ INDIA / ITALY / BVRIGT

3850 g

Plasticdunk

Asian Egg Noodles

6 kg

Pakke

Paneng Red Curry Spice Mix

660 g

1 liters stredaser

Red Curry Paste

470 g

Glas

Garam Masala Spice Mix

700 g

1 liters strodaser

Peperone Piquillo

2500/1900 g

Dase1

Sundried Tomatoes

1600g /900 g

Glas

Sambal Oelek

1000 g

Glas

Chili & Garlic Sauce Sriracha

200 ml

Santag”aria
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Glas
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